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Qualità e Sicurezza Alimentare… 

 
•Incrementare la fiducia del consumatore e garantire la sostenibilità 

delle produzioni 

•Meno burocrazia e più controlli (per alcuni standard anche senza 
preavviso) 

•Tutela della salute orientata verso la gestione del rischio 



Il Business e la Certificazione: il 69% del fatturato è imputabile a 

prodotti/processi certificati 
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Migliorare reputazione

Valorizzare i prodotti

Migliorare controllo e sicurezza…

Migliorare rapporti con clienti

Incrementare fatturato

Migliorare organizzazione

Migliorare rapporti con fornitori

Rendere più efficiente produzione

Accedere GdO

Partecipare bandi



Produzione 

Primaria 

Industria 

Trasformazio
ne  

Stoccaggio 

distribuzione 

Ristorazione 

Collettiva 

IN TUTTE LE AZIENDE VI SONO  

POTENZIALI FONTI DI PERICOLO 

TUTTE LE AZIENDE DEVONO 

SAPER GESTIRE E CONTROLLARE IL PERICOLO 



OBIETTIVI.. 

Ridurre i rischi 
fornendo un 
quadro di 
riferimento 
univoco per i 
sistemi di gestione 
della sicurezza 
alimentare 

..DEFINITI.. 

Migliorare la 
gestione dei costi 
eliminando le 
rindondanze e 
migliorando 
l’efficienza 
operativa 

…DAL… 

Sviluppare 
competenze e 
capacità in 
materia di 
sicurezza 
alimentare 

…GFSI 

Fornire un’unica 
piattaforma per la 
collaborazione e lo 
scambio di 
conoscenze 

http://www.globalgap.org/uk_en/
http://www.fssc22000.com/index.php
http://www.ifs-certification.com/index.php/en/


 Azienda che produce alimenti e 

bevande, ingredienti, pet-food 

 

 Catering 

 

 Macchine a attrezzature 

 

 Packaging 

 

 Aziende di servizi per il food 

 

 

 

Standard Globali per il food e non solo… 

 

http://www.fssc22000.com/index.php
http://www.iso.org/iso/en/ISOOnline.frontpage


Per il farm e non solo… 

 
 Frutta & verdura   

 

 Fiori & Ornamentali 

 

 Allevamenti 

 

 Società di commercializzazione 

 CERTIFICAZIONE DI PRODOTTO “AGRICOLTURA INTEGRATA”  

 RINTRACCIABILITA’ 

 SQNPI 



Standard diversi per un obiettivo comune: pianificare e 

realizzare prodotti sicuri… 

Analisi dei 
pericoli e 

valutazione del 
rischio 

Selezione e 
valutazione 

delle misure di 
controllo 

Sistema di 
rintracciabilità, 

ritiro e 
richiamo 

PRP e piano 
HACCP 



CERTIQUALITY, per le aziende del settore alimentare 

 
GESTIONE DEL RISCHIO 

GOVERNANCE E COMPLIANCE 

QUALITA’ 

SICUREZZA ALIMENTARE 

SOSTENIBILITA’ AMBIENTALE 

RESPONSABILITA’ SOCIALE 

SALUTE E SICUREZZA 

SICUREZZA INFORMATICA 
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